(/AR | = des Boissons

NOS SOF 195 & EAUX

Perrier 33cl 350€ supplément rondelle de citron 0.30€

Perrier fines bulles 1L 500€ supplément sirop 050€

San Pellegrino 50 cl 400€ 1L 500€

Vittel 25 cl 250€ 50 cl 400€ 1L 5.00€
Jus de Pomme - 25 cl @ P 978 370€
Nectar de Cassis - 25 ¢l @B ;5. 370€
Pago - 20 cl : ACE Ananas, Pamplemousse, Fraise, Péche, Tomate, Orange pressée 370€
Fanta orange 25 cl 370€
Sprite, Tropico 25 cl 370€
Schweppes - Tonic ou agrumes 25 cl 370€
Orangina 25 cl 370€
Fuze Tea péche 25 cl 370€
Coca-cola - Classic, Zéro, Cherry 33 cl 390€
Red Bull 25 cl 400€
Ginger Beer Socrate 33 cl Ei(B) 450€

280€0ub.00€
300€0ubb0o€
250€0u450€
350€

Limonade pression 25 cl ou 50 cl
Diabolo 25 cl ou 50 cl
Sirop & I'eau 25 cl ou 50 cl

Lait au sirop 25 cl

Les sirops : péche, grenadine, fraise, menthe, cerise, cactus, citron, coco, caramel, framboise, kiwi, cassis,
osmanthe, concombre, orgeat, passion, chocolat rubis, pomme, violette, pulco citron, banane, curagao,
pamplemousse, melon, pandan

—_ — —
NOS BOLSSONS CHAUDES «£28s
-
Expresso 200€
Café allongé 200€
Décafeiné 200€
Double expresso 400€
Ameéricano 400€
Café noisette 220€
Petit creme 250€
Grand creme 450 €
Cappuccino 450€
Latte Macchiato 450 €
Chocolat ou café viennois 500€
Petit chocolat chaud 3.00€
Grand chocolat chaud 450€
Irish Coffee 750 €
Thé « Comptoirs Richard »:
Earl grey, vert, jasmin, darjeeling, breakfast, vert menthe, fruits rouges, ceylan 3.00€
Infusion « Comptoirs Richard » : verveine, camonmille, tilleul 3.00€

NOS GLACES

- Nos Coupes Glacées -

La Coupe des Loges :

1b caramel beurre salé, 1b pistache, 1b pain d'épices, coulis caramel, creme fouettée

The Loge’s Cup : 1 scoop salted caramel, 1 scoop pistachio, 1 scoop gingerbread,

caramel sauce, whipped cream

Les Liégeois : 3 b café, coulis de café, creme fouettée ou 3 b chocolat, coulis de chocolat,
creme fouettée

The Liégeois : 3 scoops coffee, coffee sauce, whipped cream / 3 scoops chocolate, chocolate sauce,
whipped cream

L'Amarend : 2 b amarena, 1b vanille, cerises Amarena, créme fouettée

The Amarena : 2 scoops amarena, 1 scoop vanilla, Amarena cherries, whipped cream

La fruit rouge : 1b framboise, 1b fraise, 1b cassis, coulis de fruits rouge, creme fouettée

The Red fruit : 1 scoop raspberry, 1 scoop strawberry, 1 scoop blackcurrant, red fruits sauce,
whipped cream

Le Liégeois Alsacien : 2 b vanille, 1 b chocolat, expresso chaud, creme fouettée

The Alsacian Liégeois : 2 scoops vanilla, 1 scoop chocolate, hot expresso, whipped cream

La Dame Blanche : 3 b vanille, coulis de chocolat, créme fouettée

The Withe Lady : 3 scoops vanilla, chocolate sauce, whipped cream

La Gourmande :

1b marron, 1b menthe chocolat, 1b caramel beurre salé, coulis de caramel, créeme fouettée

The Gourmet : 1 scoop chestnuts, 1 scoop mint chocolate, 1 scoop salted caramel, caramel sauce,
whipped cream

L’Exotisme:1b yuzu citron vert, 1b kalamansi, b mangue, creme fouettée

Coming from elsewhere : 1 scoop yuzu lime, 1 scoop kalamansi, 1 scoop mango, whipped cream

7.50 €

NOS COCKTAILLS 8.50 €

Nos Déclinaisons de Spritz

Spritz (Apérol, prosecco, perrier)

chkstqge (Limoncello, prosecco, perrier, sirop de concombre, jus de citron )
Hugo Spritz (st Germain, prosecco, perrier)

Spl’itz Bourguignon (Créme de Cassis, campari, crémant de Bourgogne, perrier)

Les Incontournables -
Mojito Bourguignon (Rhum blanc, citron vert, menthe fraiche, cassonade, jus de cassis local) 'f______
Planteur (Rhum blanc, jus d’orange, d’ananas et de citron, sirop de grenadine, cannelle)

Pina Colada (Rhum blanc, jus d’‘ananas, glace coco, purée de coco)

Cuba Libre (Rhum ambré, coca cola, citron vert, cassonade)

Mojito (Rhum blanc, citron vert, menthe fraiche, cassonade, perrier)

Old fashioned (Bourbon, angostura, sucre, zest d’orange)

Tequila Sunrise (tequila, jus d'orange, sirop de grenadine)

Sex on the beach (vodka, créme de péche, jus de cranberries et d‘ananas)

Blue Lagon (vodka, curacao bleu, jus de citron)

Cosmopolitain (vodka, triple sec, jus de cranberries et de citron)

Margarita cerise (tequila, jus de citron vert, sirop de cerise)

Ameéricano Tonic (campari martini rouge, schweppes tonic)

Moscow mule (vodka, jus de citron vert, ginger beer)

Long Island (gin, triple sec, tequila, rhum, vodka, coca cola, jus de citron)

NOS MOCKTALLS

Virgin Mojito Bourguignon (citron vert, menthe fraiche, cassonade, jus de cassis local)

b.50 €

|’,.

Virgin Mojito (citron vert, sucre cassonade, menthe fraiche, limonade)

Virgin Pina Colada (jus d’ananas, glace coco, purée de coco) —
Rodo Rose (puico, perrier, sirop de grenadine, sirop d’orgeat) g
Bora Bora (jus d‘ananas, jus de passion, jus de citron, sirop de grenadine)

Tropicql Sunshine (jus d‘ananas, jus d'orange, purée de coco, sirop de kiwi)

Appel Rose (Schweppes agrumes, jus de pomme, sirop de framboise)

Lady Blue (jus de citron, limonade, sirop curagao bleu)

APRES-MLID 1S5 GOURMANDS

Crépes [ Crepes* Gaufres [ Waffles*
SUCTE | SUGAN s 280€ SUCKE [ SUGOA s 310€
Confiture [ JOM e 310€ Confiture [ JOm e, 330€
Nutella [ NULENO e, 360€ Nutella [ NULENC e, 390€

Supplément creme fouettée: 1€
Extras whipped cream: €1
*Produits décongelés

defrosted products

8.50 €

- Nos Coupes Alcoolisées -

La Dijonnaise : 2 b cassis, 1 b pain d'épices, creme de cassis, creme fouettée

The Dijon : 2 scoops blackcurrant, 1 scoop gingerbread, blackcurrant liqueur, whipped cream
Venue d’ailleurs : 1b yuzu citron vert, 1b kalamansi, 1 b mangue, Limoncello

Coming from elsewhere : 1 scoop yuzu lime, 1 scoop kalamansi, 1 scoop mango, Limoncello
Le Colonel Tibétain : 3 b yuzu citron vert, Vodka

The Tibetan Colonel : 3 scoops yuzu lime, Vodka

L'lceberg : 3 b menthe chocolat, Get 27, creme fouettée

The Iceberg : 3 scoops mint chocolate, Get 27, whipped cream

- Glaces et Sorbets -

Cassis [Blackurrant - Framboise [ Raspberry - Fraise [ Strawberry - Yuzu et citron vert [ Yuzu and lime
Kalamansi / Kalamansi - Mangue [ Mango - Noix de coco/ Coconut

Café [Coffee - Chocolat [ Chocolate - Caramel beurre salé [ Salted caramel - Amarena [ Amarena
Menthe chocolat [ Mint chocolate - Pain d'épices [ Gingerbread - Pistache [ Pistachio
Vanille / Vanilla - Marron [ Chestnuts

1boule (scoop) :2.50 € - 2 boules (scoops) : 450 € - 3 boules (scoops) :6.50 €
Suppléments (extras) : Coulis [ Sauce :1€ - Créme fouettée [ Whipped cream :1€

La liste des allergénes est disponible sur demande.

L'établissement n'autorise pas la consommation de nourriture ou boisson, autre que celle achetée sur place. Merci de votre compréhension

O Création - CB 19 rue de Cracovie 21650 St Apollinaire - Impression : Atelier Petot - 21160 Marsannay-la-Cote



NOS BIERES

- Biéres pression - 25 cl 33cl 50 cl 100 cl - Bieres bouteilles - Cidre
Paulaner 4° (supplément sirop 0.50 €) 350€ 450€ 6.80€ n50€
Les bieres du moment 420€ 550 € 780 € 1400 € & Kasteel Rouge 8°
Anosteke 7.5° 450 € 6.00 € 800 € 15.00 € BELENIUM Kasteel Framboise
BEAUNE - BOURGOGNE o
Picon Biere 450 € 6.00 € 8.00€ 15.00 € e o Desperados 5.9
Cidre Brut 6°
Panaché 300€ 400€ 6.00 € 1.00 €
33 cl-5.6°
- Blonde - Blonde au cassis - Blanche 0 o/o - Biéres sans alcool - 33 ¢l
|q ( > lS \/ J_ |Q IS Brune - Ambre - Pale Ale + Chouffe 0° + brooklyn 0,4° + Corona 0°

- Nos Vins Blanc AOC - 125¢cl 25cl 50cl 75cl @ - Nos Vins Rouges AOC - 125cl  25cl 50cl 75cl

Bourgogne Chardonnay 2023/24 pom. Four Bassot @ 500€ 1000€ 20.00€ 28.00<€| |Bourgogne Pinot Noir 2023 pom. Four Bassot @ 500€ 1000€ 2000€ 2800€
Macon la Roche Vineuse 2023 Cuvée Prestige bom.chéne () 6.00€ 1200€ 24.00€ 33.00€| |COte duRhone 2022 Chdteau Mont Redon 500€ 1000€ 2000€ 2800€
Coteaux de Layon 2023 pom. Deneville 600 € 1200€ 2400€ 3300€| |Maranges 2022 pom. Bouthenet @ 6.50€ 1300€ 2600€ 3500€
Viognier IGP Collines Rhodaniennes 2023 pom. chapoutier  Bi  600€ 1200€ 2400€ 3300€| |Ladoix 2021/22 pom. cachat ocquidant o 750€ 1500€ 3000€ 3900€
Chablis 2023 pom. Brocard ® 650€ 1300€ 2600€ 3500 Mercurey 1° cru "Monopole” 2023 pom. Four Bassot 750€ 15.00€ 30.00€ 39.00€
Hautes Cétes de Nuits 2020 Les Jiromées pom. de Montmain (3 7.00 € 14.00€ 2800€ 37.00 € Crozes-Hermitage 2023 bom. Chapoutier N 39.00€
Vacqueyras 2019 bom. Longue Toque 39.00€
Montagny 1°" cru 2023 bom. Cognard @ 750€ 1500€ 3000€ 3900€ .
. Chinon 2020 pom. Chéteau de la Grille 39.00€
Sylvaner Réserve Rolly Gassmann 2018 35.00€
o o ) Chorey les Beaune 2023 pom. Arnoux @) 39.00€
Riesling de R_OZSChIWIhr cuvee Yves 2023 3500€ Savigny les Beaune "Monopole” 2019 bom. Villamont @ 39.00€
Gewurztraminer Oberer 2019 35.00€ Santenay 2023 Le Temps des Cerises Dom. Olivier @) 39.00€
St Joseph 2023 Deschants bom. Chapoutier Eid 39.00€ Monthélie 2022 pom. Berthelemot ) 39.00 €
Pouilly Loche 2022 pom. cognard @ 30.00 € Cornas 2019 bom. Chapoutier Ed 46.50 €
Crozes-Hermitage 2022/23 pom. Chapoutier Ed 39.00€ Meursault 2022 bom. Bouzereau @B  4700€
Auxey-Duresses 2023 Boutonnier bom. Bouzereau @ Ei 4700 € Beaune 1 cru 2023 Les Bellissand Dom. Bonnardot @B 4800€
Chabilis 1" cru 2022 Les Vaudevey bom. Brocard ®B) 4750 € Savigny les Beaune 1°'cru 2022 Les Narbantons bom. bubois ¢ 5100 €
Chéteauneuf du Pape 2022 bom. Chapoutier Ei 4850€ Chambolle-Musigny 2023 Dom. Gonzalez 53.00€
Beaune Les Mosni&res 2022 pom. Cachat Ocquidant ®B) 57.80 € Monthélie 1°" cru 2022 Chamyps Fulliot bom. parent @BE 6800€
Meursault les Vireuils 2022 pom. Bohrmann G 58.00 € Corton Vergennes 21/22 Grand Cru B
Chassage-Montrachet 2023 bom. Bouzereau @ Ei 6750 € Clos des Vergennes bom. Cachat Ocquidant 78.00 €
Saint Aubin 2020 1 cru les Dents de Chien pom. Leflaive @) 8150 € Gevrey Chambertin 2020 La Combe aux Moines bom. Gallois B 99.00€

- Crémant et Champagnes -

IGP Méditerranée 2024 400€ 800€ 1600€ 2100€
La Grande Bauquiere
‘La Belle Montagne”

Crémant de Bourgogne “Louis Bouillot”
8cllacoupe:500€ 75cl-30.00€

Champagne René Dosne "Blanc de Blanc”
75 cl-50.00€

Céteaux Bourguignons 23/24 400€ 800€ 16.00€ 2100€
Dom. Four Bassot ()

Chdteau Ste Roseline Cru 500€ 10.00€ 20.00€ 28.00€
Classé 2024 Lampe de Méduse

Ruinart "Blanc de Blanc”
75cl-120.00 €

FORMULE ETUDLIANT

Lundi au vendredi midi hors vacances scolaires

LA PLANCHE Les Loges

Tous les jours & partir de 18 h [ Every day from 6 p.m.

Burger : classique ou poulet ou Fish + Frites Twister
Coca Cola ou Fuze Tea ou Sirop & l'eau

Jambon persillé @3), Jambon Serrano,
Saucisse de Morteau, Rosette, Pancetta, Epoisses, FRLTES : apartirde18h

Délice de Bourgogne, Abbaye de Citeaux, Comté .
Petite 3.00€ Grande 4.00€  Supplément sauce Epoisses : 1.50 €

LES ARPERLTILIFS - DIGESTLES

Accompagnement : Cacahuétes 1 €

Kir (créme de cassis - aligoté) 15 cl 420€
Communard (créme de cassis - pinot noir) 15 cl 420€ Diplimatico « Venezuela » - 40° 4 cl 750€
Coupe de crémant de Bourgogne (Louis Bouillot) 8cl 450€ Don Papa «Philippine » - 40° 4cl 750€
Kir Téméraire (créme de cassis - crémant de Bourgogne) 10 cl 6.00 € Planteray XO - 40° 4 cl 92.00€
Ricard, Pontarlier, Berger blanc - 45° 2cl 230€
Double Ricard ou Pontarlier ou Berger blanc - 45° 4cl 400€ Gin 40° - Vodka Absolut - 40° 4cl 550€
Moresque, Tomate, Perroquet - 45° 2cl 260€ Supplément Coca, Schweppes, Taurine drink: 1€
Martini blanc, rouge - 14° 4cl 400€
Porto blanc, rouge - 19° 4cl 400€ Cognac 10 ans - 40° 4cl 800€
Suze - 15° 4cl 400€ Cognac Napoléon 30 ans - 40° 4cl 9.00€
Campari- 25° 4 cl 5.00€ Cognac XO - 40° 4cl n.00€
Lillet rosé ou blanc - 17° - Supplément schweppes 1€ 8cl 500€
Golden Eight (liqueur de poire) - 25° 4cl 5.50 €
Clan Campbell - 40° 4cl 550€ Bailey’s - 17° 4cl 550€
Jack Daniel’s old - 40° 4 cl 6.50€ Get 27 21° Get 31 - 24°
Jack Daniel's honey - 35° 4cl 6.50€ Menthe pastille 24° Menthe poivrée - 21° 4cl 550€
Chivas Regal 12 ans - 40° 4cl 750€ Limoncello - 24.5° 4cl 550€
Lagavulin 16 ans - 43° 4cl 800€ Vieux Marc de Bourgogne - 40° 4cl 6.50€
Talisker Port Ruighe - 45° 4cl 8.00€ Armagnac - 40° 4cl 6.50€
Calvados - 40° 4cl 6.50€
Rhum blanc - 40° 4.cl 5.00€ Eau de vie de Poire - 40° 4cl 750€
Rhum ambré - 45° 4cl 9.50€ Liqueur de Prunelle - 40° 4cl 800€
Captain Morgan - 35° 4 cl 6.00 € Chartreuse Verte - 55° 4cl 10.00€

Privatisation de notre salle (50 personnes) pour organiser tous vos événements.

Prix nets en euros service compris. L'‘abus d’‘alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.




