LA BRASSERIE DES LOGES | GUUGERE

— SHITE

-3 Gougere gefiillt nach Art von Pochouse mit 17,90 €
Flusskrebscreme

SiBwasserfische (je nach Verfigbarkeit) und saisonales Gemise

Ji wafarnt
L ' & Epoisses Gougere N7 1890 €
-= Eier und Mayonnaise 4,90 € Riesen-Gougere, 150 g Rindfleischfrikadele. Romersalat, sonnengetrocknete
Tomaten, Rostzwiebeh, gerducherter Speck, geschmolzener Epoisses-Kase

& Dijon-Gougere 18,90 €

A . ) ) Riesen-Gougere, 150 g Rindfleischfrikadelle, Romersalat, sonnengetrocknete Tomaten, Rostzuwie-
~= Graved Lachs, mariniert mit Orange und Gin 9,90 € beh, Frischase mit Volkornsenf Gurken, Madame Gaston Gérard Sauce

(von uns erstelt)

Burgunder Petersilienschinken 990 €

& Schnecken nach burgundischer Art von6 9,60 €

= eIl UICHLES

-8 Die traditionellen Eggs Meurette von2 890 € Quiche Lorraine 1390 €
(7T 3 11,90 €
(Ve ven ’ Gemiisequiche, dhnlich wie ein Tian 1390 €
& Pochierte Eier mit Epoisses-Sahne von 2 980 €
Lachsquiche 1450 €
BERTHAUT von 3 14,40 €
\ Alle unsere Quiches werden mit Twister-Pommes und Salat serviert. /

& Das Yin und Yang der pochierten Eier (erettelpissess 9,50 €

\_ [Extra "Twister"-Pommes 3,00 6/

GARTENSHEITFE cnows enoencn [IEZEsegegyse 1790 €
160 g VBF-Rindfleisch, handgeschnitten, Petersilie, Gewtrzgurken, Zwiebeln, Eigeb, .Haussauce”

"3 Warmer Ziegenkase-Chip ._ 16,90 € -5 Lachstatar nach Sunrise-Art 17,90 €
Gemischter Salat, Ziegenkase im Blatterteigmantel Apfel Wahisse und Honig, 180 g handgeschnittener Lachs, Guacamole, Wakame-Algen, hausgemachte Yuzu-Limetten-Marinade
Kirschtomaten, Pinienkerne

N Qo
A -5 Italienischer Tatar 18,60 €
= (aesar Salat ]'2’90 € 16’90 € 160 g franzosisches Rindfleisch, handgeschnitten, sonnengetrocknete Tomaten, Basilkumpesto,
Gemischter Salat, knusprige Hahnchenstreifen, Croutons, pochiertes Ei Kirschtomaten, \ Parmesan, Eigelh, Phienkerne /

Parmesanspénen, Caesar-Dressing mit Sardellen

-5 Landsalat 1290 € 1690 € L A N D U N [] M EER
Gemischter Salat, Speckwirfel pochiertes Ei neue Kartoffel, gewirfelter Comté-Kése,

Kirschtomaten, Croutons, eingelegte Zwiebeh

& Das authentische Hithnchen der Extraklasse fne faston Gt 17,90 €

& Ttalienischer Salat 1290 € 16,90 €
Gemischter Salat mit bunten Tomaten, Burrata, Melone, Prosciutto, Pinienkernen, _é Rinderbdckchen nach Burgunder Art 18,90 €
Parmesanspéanen, Basilkumpesto und Balsamico-Essig
-5 Andouillette aus Troyes AAAAA 1790 €
-5 Der Ozean 1290 € 1690 € Epoisses oder Burgundersauce oder Mme Gaston Gérard
Gemischter Salat, Graved Lachs, in Chimichurri marinierte Garnelen, Kirschto-
maten, /itrusfrichte, Guacamole, Minz-Joghurt-Sauce ) Charolais-Rinderfilet 250 gr 19,90 €

j Epoisses oder Burgundersauce oder Mme Gaston Gérard

~& Jakobsmuscheln von Les Loges @g} 19,90 €

\—% Linguine aus dem Wok mit Garnelen und Jakobsmuscheln Thaiweg 19,90 6/

& Vegane Schiissel @ 1290 €
Essigreis, Saubohnen, eingelegte Karotten, Kirschtomaten, Gurke, Piquilo-Paprika, eingelegter Rotkohl
Urangen- und Grapefruitspalten, Guacamole, asiatisch inspiriertes Dressing ElNF AC H DOPPEI_T
+mit Huhn (Teriyaki-mariniert) 16,90 € N
+mit gekochtem Lachs (Tlhaitindische Sesammarinade) 1790 € S Klassischer Burger ?5. 1690 € 20,30 €
Backerbrot, 150 g Rindfleisch-Patty &R, sonnengetrocknete Tomaten, Romersalat, doppelter
+mit Garnelen (Curry und Kokosmich) 17,90 € Cheddar-Kase, Rostzuwiebe, Gewirzgurke, Cocktailsauce

\_

<& Epoisses Burger 1790 € 2290 €

100 .
Béckerbrot, 150 g Rndfleisch-Patty : , geschmolzener Epoisses—Kase, sonnengetrocknete
\/ EG [ I A R I S G H E 8 EITE Tomaten, Romersalat, Rostzwiebel, Schwarze-Johannisbeer-Barbecue-Sauce
~ -5 Burger-Hihnchen 1790 €
-5 Gemiise-Pasta-Pfanne nach thaildndischer Art 12,90 g Béckerbrot, gegrilltes Hahnchen, Camembert, sonnengetrocknete Tomaten, Romersalat,
eingelegte /wiebeln, Remoulade
A& Vegetarischer Burger 17,90 € N\ /
Béckerbrot, Gemusebratling, sonnengetrocknete Tomaten, Rostzwiebel, Salat, A//eAt;/nsere Burgfe:f und H;izchSpezdia//fétinSwer/den mit Sp/ga?t)/mgnes servt/‘ert
5 b _ e unsere |a a/"ge/‘/'c e weraen mi p/'/"apommes und oalat serviert.
Curkenpickes. Minz-Joghurt-Sauce Andouilette-Wurst wird mit Gemise und Pommes serviert.
_é Vegetarische Gougére 18,90 € Hahnchenbrust, Rnderbacke und Kalbsnieren werden mit saisonalen Beilagen serviert.
Béckerbrot. Gemusebratling. sonnengetrocknete Tomaten, Rostzwiebel, Salat, Fleischherkunft -

\__ikenpickes, Hnz-Joghurt:-Sauce J Frankreich Huhn, Schwein und Rind)- Irland Rinderbacke)
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& Unsere Auswahl an hausgemachten Desserts: 6,90 €

Schokoladenmousse, Créme Brulée mit Madagaskar-Vanille,
Tiramisu, Apfel-Johannisbeer-Crumble mit Lebkuchen

Gerlihrter Joghurt und Friichte der Saison

Eine Auswahl an handwerklich hergestelltem Gebick: 6,90 €

Traditionelle Feigen-, Paris-Brest- und Apfeltasche
Himbeertdrtchen, Zitronen-Baiser-Tortchen

Schokoladenfondant und seine Vanillekugel

Unser Gourmet-Kaffee oder -Tee: 990 €
Kaffee oder Tee, Mini-Schokoladenmousse, Mini-Tiramisu, Mini-Créme-Bralée,

Pastéis de Nata, eine Kugel Eis

Eisbecher 7,70 €

Der Lodge Cup
| Stiick gesalzenes Butterkaramell [ Stiick Schoko-Nuss-Rlegel 1 Stiick Banoffee-Kuchen, Karamelcoulis, Schlagsahne

Die Litticher
3 Kugel Kaffee, Kaffeecoulis, Schiagsahne oder 3 Kugel Schokolade, Schokoladencoulis, Schiagsahne

Die Amarena
2 Amarena-Kugeh, 1 Vanile-Kugel Amarena-Kirschen, Schiagsahne

Die rote Frucht
I Kugel Hmbeere, | Kugel Erdbeere, T Kugel schwarze Johannisbeere, Coulis aus roten Frachten, Schiagsahne

Der Amerikaner
I Kugel amerikanisches Biskuit-Eis, | Kugel Schokoladen-Nuss-Eis, [ Kugel Vanileeis, Oreo-Stiicke, Schlagsahne

Die WeiBe Dame
3 Vanilekugeln, Schokoladencoulis, Schlagsahne

Der Feinschmecker
I Kugel Kastanieneis, 1 Kugel Banoffee-Eis, I Kugel Pistazieneis, Karamellsauce, Schiagsahne

Das Kommen von anderswo
I Kugel Kaktus, 1 Kugel Yuzu-Limette, | Kugel Mango, Schlagsahne

Dubai
1 Eine Kugel Pistazieneis, zwei Kugeln Schokoladeneis, gerdstete Pistazien und Karamel, Schlagsahne

Alkoholische Tassen 8,70 €

Die Dijonnaise
7 schwarze Johannisbeer Kugeln, 1 Lebkuchenkugel schwarze Johannisbeercreme, Schiagsahne

Der tibetische Oberst
3 Yuzu-Limetten-Kugel, Wodka

Der mexikanische Oberst
3 Kugeh Kaktus-Limetten-Tequila

Der Eisberg
3 Minzschokoladenkugeh, Get 2/ Schlagsahne

Der Inselpokal
1 Kugel Banoffee-Eis, 1 Kugel Kokosnuss—Eis, 1 Kugel Vanile-Eis, gereifter Rum, Schlagsahne

VOLLSTANDIGE FRUCHTSORBETS EIS

Kaffee — Schokolade — Amerikanischer Keks — Kokosnuss
Banofee (Spekulatius-Banane) — Gesalzenes Karamel —
Vanile - Pistazie — Amarena-Kirsche — Schokoriegel
Minzschokolade — Lebkuchen — Kastanie

Schwarze Johannisbeere — Himbeere
Yuzu-Limette — Erdbeere
Kaktus und Limette — Mango

1 Kugel : 2,50 € - 2 Kugeln : 4,50 € - 3 Kugeln : 6,50 €
Ergénzungen : Coulis : 1 € - Schlagsane : 1,50 €

\_ J

DIE KLEINEN BRAUER

11,20 €

Panierte Hidhnchenstreifen oder Kleiner Burger

oder Fish & Chips
(serviert mit Twister-Pommes)

(- 10 Y0)

OO
Kugel Eis oder Schokoladenmousse

OO

\_ Glas Coca Cola oder Glas lo kaler Apfelsaft oder Wassersirup )

\_

JOGHURT UND KASE

100 7 Cote d'Or geriihrter Joghurt

100 % Cote d'Or-Teller

(Epoisses, Citeaux, Délice de Bourgogne)

29,90 €

Burgunder Petersilienschinken
oder

Sechs Schnecken im burgunderroten
oder

\ Yin und Yang pochierten Eier (Freilandhaltung)
Sauces Meurette und Epoisses

OO

Rinderbackenniisse nach Burgunder Art
oder

Das authentische Chicken Supreme

‘Madame Gaston Gérard”

oder
Gougere gefiillt nach Art von Pochouse mit Flusskrebscreme
SO

VAN
By Les Loges
100 7 Céte d'Or-Teller ( bILLHES(r7y
Epoisses, Citeaux EP()\SSES
Délice de Bourgogne

Nt/
oder \ / /

Apfel-Johannisbeer-Crumble mit Lebkuchen

oder
Eisbecher mit Burgunderaromen

SuBwasserfische, je nach Verfiigharkeit

[ Kugel Johannisbeersorbet
I Kugel Eiscreme Lebkuchen
Schwarze Johannisbeercreme - Schlagsahne

Hier

Kochen wir hausgemachte Speisen mit Produkten

von unseren lokalen Partnern!

A LA FERME DUBOIS hat Varois-et-Chaignot (21490) Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln, Schalotten
GAEC DES MARRONNIERS hat Origny (21510) Joghurt
LA FERME FRUITIERE hat Broin (212-50) Apfelsaft und Johannisbeernektar
LA FERME DU PONTOT hat G-evrey-Chambertin (21220) Eier
LA FERME D'ASDRUBAL hat Is_ sur Tille (21220) Rindfleisch

MULOT & PETITJEAN hat Dijon (21000) Lebkuchen

FROMAGERIE BERTHAUT hat Epoisses (21460) Epoisses

J

Der Verzehr von Speisen und Getrdnken, die nicht vor Ort gekauft wurden, ist in der Einrichtung nicht gestattet. Vielen Dank fir Ihr Verstdndnis,

O Création & Impression - CIB 19 rue de Cracovie 21650 St Apollinaire



