LA BRASSERIE DES LOGES COTEF GOUGERE

L ——————

a - . & Gougere des Loges 17,90
G [] T E H U R S— D [E U V R E Gougere géante, steak haché 150gr VBF, coppa, sucrine, oignons frits, pickles de
concombre, fromage frais saveur truffes
4 & i 17,90
2 o . -5 Gougere farcie facon pochouse et :
~= Soupe & l'oignon et croutons gratinés 590 sa oreme d'écrevisse PN
e ) ' ) Poisson deau douce selon arrivage et petits légumes de saison Byl Logs
& Velouté de Butternuts, huile de noix 6,90 P o . , V7 nalus
et croutons gratinés -5 Gougere a la Dijonnaise 17,90
Gougére géante, steak haché 150gr VBF, sucrine, tomate, oignons frits, fromage frais
A Les Escargots a la Bourguignonne par 6 9,60 4 la moutarde & [ancienne, pickles de concombre, sauce Madame Gaston Gérard
(prépares par nos soins) par 12 16,90 Gougere & 1'Epoisses 18,90
e o Gougere géante, steak haché 50gr VBF, sucrine, tomate, oignons frits, jambon cru,
<5 Les traditionnels Eufs en Meurette par 2 8,90 dovisses fondnt:
o par3 1190
A Les Bufs Pochés a la créme d'Epoisses par 2 9,80
BERTHAUT par 3 14’40
A Te Yin Yang d'®ufs Pochés (mewrettelpoisses) 9,50
= £ ’ & Choucroute aux 3 saucisses 13,90
Supplément frites "twister" 3,00 Véritable knack dAlsace, saucisses de Montbélard et de Morteau
Supplément salade verte 3,00 & Choucroute des Loges 19,90
A ' Echine de porc fumée, véritable knack dAlsace, saucisses de Montbéliard et
-= Les ceufs mayonnaise 3,90 de Morteau, poitrine fumée
A o 4
A 15 crevettes i Taioli 5,50 & Jarret de porc Braisé (700gr) - ‘ 2290
e . ) Ces plats sont garnis avec la choucroute S et pommes de terre Wa
Le Jambon Persillé de 1la Céte de Nuits 9,90 \ — S J
A Saumon fumé "Maison" 9,90

- % COTF TERRE / MER
G GTE J AR []I N ENTREE  PLAT -5 Steak a cheval, frites "twister" 150gr 12,90

<& L'authentique supréme de Poulet Mne Gaston Gerard 17,90
A . N 3 . N [
~= Le Croustillant de Chévre Chaud 16,90 -5 Noix de joue de boeuf & la Bourguignonne 18,90
Mixte de salade, crottin de chévre en chausson, pommes, noix et miel A
tomates cerises, pignons de pin -0 Andouillette de Troyes AAAAA 17,90
A . Sauce & [Epoisses ou Bourguignonne ou Mme Gaston Gérard
~= La Franc-Comtoise 12,90 16,90
M/’xtAe de sa{ade, sauciss}e de Mortea’u, pommes de terre grenailes, & Tartare des Loges 17,90
crodtons, dés de comté, oeuf poché Boeuf 160gr VBF coupé au couteau, cornichons, oignons, sauce Maison”
N 0 :
~= La Nordique 12,90 16,90 ~& Tartare de boeuf aux Champignons et 18,40
Mixte de salade, saumon et moules fumés par nos soins, crevettes, aux éclats de Noisettes Boeuf lgr IBF coupé au couteau,
vinaigrette de chou rouge Thai champignons de Paris, éclats de noisettes, Jack Daniels, créme fraiche, échalote
L a5 2
A , —5 Rognons de veau poélés 17,90
= La (César 12,90 16,90 Sauce & [Epoisses
Mixte de salade. aiguilettes de poulet croustilantes, croatons, oeuf poché, A . )
tomates cerises, copeaux de parmesan, sauce (ésar ‘anchois” = PleC(? du boucher CharOlalS ) 25 Ogr 19’90
\ / Sauce & IEpoisses ou Bourguignonne ou Mme Gaston Gérard
— F— -5 Noix de St Jacques by Les Loges %g} 19,90
G UTE \/EG I I A RI EN -5 Wok de linguines, Gambas et St Jacques facon That 19,90
. . ) . Supplément sauce (Epoisses, Gaston Gérard ou Bourguignonne) : 150
& Wok de linguines aux légumes facon thai 12,90 - i i 7 /
A Burger Végétarien 17,90 A ’
Pain boulanger, galettes de léqumes, tomate, oignons frits, sucrine, pickles de concombre, G U T E B U R G E R
\ ketchup maison au piment despelette / &
-5 Burger Classique 16,90 2090 | ¢
A Ld Pain boulanger, steak haché 150gr VBF, double cheddar, sucrine, tomate, oignons frits, a
G U T E Q U I G H E S pickles de concombre, sauce cocktail %
-5 Burger Epoisses 1790 2290 :
Quiche Lorraine, salade, frites "twister" 13,90 Pain boulanger, steak haché I50gr VBF. époisses fondant, sucrine, tomate, oignons 3
frits, sauce barbecue au cassis, sauce & IEpoisses of
uiche de saumon, salade, frites "twister" 14,50 g
Q ’ ’ ’ = Burger des Loges 17,90 2290 | -
Tous nos burgers et la piece du boucher sont servis avec des frites “twister”. Tous nos tartares sont servis avec des frites Pain bouianger. pOU/et pané. coppa, sucrine, oignons frits, pick/es de concombre, é
“twister” et une salade. Landouillette est servie avec des légumes et des frites. Supréme de poulet, joue de boeuf et rognons \ fromage frais saveur truffes / "
de veau sont servis avec des garnitures du moment. Origine des viandes : France (poulet, porc et boeuf). g
Tous nos prix sont exprimés en EUROS (8) et s'entendent net, taxes et services compris, §



NOS DESSERTS

£ Nos Desserts "Maison" au choix : 6,90

Mousse au chocolat, Creme brulée a la vanille de Madagascar,
Tiramisu, Crumble pommes cassis au pain d'épices, Ile flottante

Yaourt brassé et ses fruits de saison

Les patisseries artisanales au choix : 6,90
Figue traditionnelle, Paris-Brest, Auméniére aux pommes,
Tartelette framboise, Tartelette citron meringuée

Mi-cuit chocolat et sa boule vanille

Notre café ou Thé Gourmands : 9,90
Café ou thé mini mousse au chocolat, mini tiramisu, mini créme bralée,

pastéis de nata, boule de glace

Coupes glacées 7,70

La Coupe des Loges

1b caramel beurre salé. b barre choco nuts, 1b banoffee, coulis de caramel créme fouettée
Les Liégeois

3 b café couls de café créme fouettée ou 3 b chocolat, coulls de chocolat créme fouettée

L'Amarena
2 b amarena, 1b vanile, cerises Amarena, créme fouettée

La Fruit rouge
1b framboise, 1 b fraise, | b cassis, coulis de fruits rouge, créme fouettée

L'Américaine
1b american biscuit, 1 b barre choco nuts, 1b vanile, brisure Oréo, créme fouettée

La Dame Blanche
3 b vanille, couls de chocolat. créme fouettée

La Gourmande
T'b marron, 1b banoffee, 1b pistache, coulis de caramel créme fouettée

La Venue d'Ailleurs
1b cactus, 1b Yuzu citron vert b mangue, Créme fouettée

La Coupe Dubai
T'b pistache, 2 b chocolat, pistache grilée et caramel Créme fouettée

Coupes alcoolisées 8,70

La Dijonnaise
2 b cassis, 1b pain dépices, créme de cassis, créme fouettée

Le Colonel Tibétain
3 b yuzu citron vert, Vodka

Le Colonel Mexicain
3 b cactus et citron vert, Tequila

L'Iceberg
3 b menthe chocolat, Get 27 créme fouettée

La Coupes des Iles
1b banoffee, 1 b noix de coco, 1b vanile, vieux rhum, Créme fouettée

SORBETS PLEIN FRUIT GLACES & CREMES GLACEES

Café - Chocolat - American Biscuit - Noix de Coco
Banofee (Banane Specubs) - Caramel beurre salé - Vanill
Pistache - Amarena - Barre Choco Nut's
Menthe chocolat - Pain dépices - Marron

1 boule : 2,50 - 2 boules : 4,50 - 3 boules : 6,50
\ Suppléments : Coulis : 1 - Créeme fouetté : 1,50 /

Cassis - Framboise
Yuzu Citron vert - Fraise
Cactus et Citron Vert - Mangue

LES P'TTTS BRASSEURS

11,20 -10 ANS)

Aiguillettes de Poulet Panées ou Petit burger
ou Fish & Chips ou Saucisse Knack
(accompagné de frites “Twister’)

OO
Boule de Glace ou Mousse au Chocolat

SO
\Verre de Coca Cola ou Verre de Jus de Pomme local ou Sirop a l'eau )

\_

YAOURT ET FROMAGES

4,00

Yaourt brassé 100 7, Cote d'Or

Assiette de fromages 100 7, Cote d'Or 6,90

(Epoisses, Citeaux, Délice de Bourgogne)
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¥ LE MENLU
BOURGUIGNON

Le Jambon Persillé de Bourgogne
ou

Six Escargots a la Bourguignonne

ou
Yin Yang d'Eufs Pochés (plein air)

Sauces Meurette et Lpoisses

OO

Noix de joue de Boeuf a la Bourguignonne
ou

L'Authentique Supréme de Poulet
de Poﬁl}et (}Fer ier,
adame baston Gérard

ou

Gougere farcie facon Péchouse et sa créme d'écrevisse

Poisson deau douce selon arrivage

OO

tte 100 7, Cote d'Or

OILO-LEs-C17ep

Epoisses, Citeaux EPOISSES '
Délice de Bourgogne \ /

ou
Crumble Pommes Cassis au Pain d'Epices

ou
Coupe Glacée aux saveurs Bourguignonnes

I boule de sorbet cassis
I boule de glace pain dépices
créme de cassis - créme fouettée

ICIL,
ON CUISINE MAISON AVEC DES PRODUITS
DE NOS PARTENAIRES LOCAUX !

A LA FERME DUBOIS & Varois-et-Chaignot (21490) Pommes de terre, carottes, oignons, échalotes

GAEC DES MARRONNIERS a Origny (21510) Yaourt

LA FERME FRUITIERE 2 Broin (21250) Jus de pomme et nectar de cassis

LA FERME DU PONTOT a Gevrey-Chambertin (21220) Eufs

MULOT & PETITJEAN a Dijon (21000) Pains d'épices

FROMAGERIE BERTHAUT a Epoisses (21460) Epoisses

J

L'établissement n'autorise pas la consommation de nourriture ou boisson, autre que celle achetée sur place. Merci de votre compréhension
Tous nos prix sont exprimés en EUROS (6) et s'entendent net, taxes et services compris,
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