
Tous nos prix sont exprimés en EUROS (€) et s’entendent net, taxes et services compris.

  

L’authentique suprême de Poulet Mme Gaston Gérard 17,90

Noix de joue de boeuf à la Bourguignonne 18,90

Sauce à l’Époisses ou Bourguignonne ou Mme Gaston Gérard

Sauce à l’Époisses

Andouillette de Troyes AAAAA 17,90

Boeuf 180gr VBF coupé au couteau, cornichons, oignons, sauce "Maison"
Tartare des Loges 17,90

Boeuf 180gr VBF coupé au couteau,
 champignons de Paris, éclats de noisettes, Jack Daniel’s, crème fraîche, échalote

Sauce à l’Époisses ou Bourguignonne ou Mme Gaston Gérard

Supplément sauce (Epoisses, Gaston Gérard ou Bourguignonne) : 1,50

Pièce du boucher Charolais 250gr

150gr

19,90

Steak à cheval, frites ‘’twister’’ 12,90

Pain boulanger, steak haché 150gr VBF, double cheddar, sucrine, tomate, oignons frits, 
pickles de concombre, sauce cocktail

Burger Classique 20,9016,90

Pain boulanger, steak haché 150gr VBF, époisses fondant, sucrine, tomate, oignons 
frits, sauce barbecue au cassis, sauce à l’Epoisses

Burger Époisses 22,90

22,90

17,90

Pain boulanger, poulet pané, coppa, sucrine, oignons frits, pickles de concombre, 
fromage frais saveur truffes

Burger des Loges 17,90

LA BRASSERIE DES LOGES

Burger Végétarien 17,90
Pain boulanger, galettes de légumes, tomate, oignons frits, sucrine, pickles de concombre, 
ketchup maison au piment d’espelette

Wok de linguines aux légumes façon thaï 12,90

CÔTÉ JARDIN ENTRÉE PLAT

12,90
Mixte de salade, saumon et moules fumés par nos soins, crevettes, 
vinaigrette de chou rouge Thaï

La Nordique  16,90

12,90
Mixte de salade, aiguillettes de poulet croustillantes, croûtons, oeuf poché, 
tomates cerises, copeaux de parmesan, sauce César "anchois"

La César  16,90

Mixte de salade, crottin de chèvre en chausson, pommes, noix et miel,
tomates cerises, pignons de pin

Le Croustillant de Chèvre Chaud  16,90 

Véritable knack d’Alsace, saucisses de Montbéliard et de Morteau

Echine de porc fumée, véritable knack d’Alsace, saucisses de Montbéliard et 
de Morteau, poitrine fumée

 12,90
Mixte de salade, saucisse de Morteau, pommes de terre grenailles, 
croûtons, dès de comté, oeuf poché

La Franc-Comtoise  16,90

CÔTÉ  HO RS-D’ŒUVRE

Velouté de Butternuts, huile de noix 
et croutons gratinés

Les traditionnels Œufs en Meurette par 2 8,90
par 3  11,90

Les Œufs Pochés à la crème d’Époisses par 2 9,80
par 3  14,40

Les Escargots à la Bourguignonne 
(préparés par nos soins)

par 6 9,60
par 12  16,90

Le Yin Yang d’Œufs Pochés (meurette/époisses) 9,50

6,90

Soupe à l’oignon et croutons gratinés 5,90

3,00
3,00

Supplément frites ‘’twister’’
Supplément salade verte

   

Choucroute des Loges 19,90

Choucroute aux 3 saucisses 13,90

Jarret de porc Braisé (700gr) 22,90

Le Jambon Persillé de la Côte de Nuits 9,90

Les crevettes à l’aioli 5,50

Les œufs mayonnaise 3,90

Saumon fumé "Maison" 9,90

Tartare de boeuf aux Champignons et
 aux éclats de Noisettes

18,40

Rognons de veau poêlés 17,90

CÔTÉ CHOUCROUTE

   Quiche Lorraine, salade, frites ‘’twister’’ 13,90

Quiche de saumon, salade, frites ‘’twister’’ 14,50

CÔTÉ QUICHES

CÔTÉ TERRE / MER

CÔTÉ VÉGÉTARIEN

CÔTÉ BURGER SIMPLE DOUBLE

 Ces plats sont garnis avec la choucroute     et pommes de terre

du chef

Noix de St Jacques by Les Loges 19,90

Wok de linguines, Gambas et St Jacques façon Thaï 19,90

Tous nos bu rgers et la p ièce du boucher sont servis avec des frites ‘’tw ister’’. Tous nos tartares sont servis avec des frites 
‘’tw ister’’ et u ne sa lade. L’andou i l l ette est servie avec des légu mes et des frites. Su prême de pou let, joue de boeuf et rog nons 

de veau sont servis avec des garn itu res du moment. O rig i ne des viandes : France (pou let, porc et boeuf).

Suggesti on du chef

CÔTÉ GOUGÈRE

Gougère farcie façon pochouse et 
sa crème d’écrevisse

17,90

Poisson d’eau douce selon arrivage et petits légumes de saison

Gougère à la Dijonnaise 17,90
Gougère géante, steak haché 150gr VBF, sucrine, tomate, oignons frits, fromage frais 
à la moutarde à l’ancienne, pickles de concombre, sauce Madame Gaston Gérard

Gougère à l’Époisses 18,90
Gougère géante, steak haché 150gr VBF, sucrine, tomate, oignons frits, jambon cru, 
époisses fondant

Gougère des Loges 17,90
Gougère géante, steak haché 150gr VBF, coppa, sucrine, oignons frits, pickles de 
concombre, fromage frais saveur truffes

 ©
 C

ré
at

io
n 

& 
Im

pr
es

si
on

 -
 C

IB
 1

9,
 r

ue
 d

e 
Cr

ac
ov

ie
 2

18
50

 S
t 

A
po

ll
in

ai
re



L’établissement n’autorise pas la consommation de nourriture ou boisson, autre que celle achetée sur place. Merci de votre compréhension
Tous nos prix sont exprimés en EUROS (€) et s’entendent net, taxes et services compris.

LES P’TITS BRASSEURS 
(- 10 ANS)11,20

Aiguillettes de Poulet Panées ou Petit burger 
ou ouFish & Chips Saucisse Knack

(accompag né de frites ‘’Twister’’) 

Boule de Glace ou Mousse au Chocolat

Verre de Coca Cola ou Verre de Jus de Pomme local ou Sirop à l’eau  

À LA FERME DUBOIS à Varois-et-Chaignot (21490) Pommes de terre, carottes, oignons, échalotes
-

GAEC DES MARRONNIERS à Origny (21510) Yaourt
-

 
- 

LA FERME FRUITIÈRE à Broin (21250) Jus de pomme et nectar de cassis

-
LA FERME DU PONTOT

 

à Gevrey-Chambertin (21220)

 

Œufs

-

 MULOT & PETITJEAN    à Dijon (21000) Pains d’épices

FROMAGERIE BERTHAUT à Époisses (21460) Époisses

ICI,
ON CUISINE MAISON AVEC DES PRODUITS

DE NOS PARTENAIRES LOCAUX ! 

YAOURT ET FROMAGES

Assiette de fromages 100 % Côte d’Or
(Époisses, Cîteaux, Délice de Bourgogne)

6,90

Yaourt brassé 100 % Côte d’Or 4,00

29,90
Le Jambon Persillé de Bourgogne

ou
Six Escargots à la Bourguignonne

ou
ŒYin Yang d’ ufs Pochés (plein air) 

ÉSauces Meu rette et poisses

Noix de joue de Bœuf à la Bourguignonne
ou

L’Authentique Suprême de Poulet 
de Poulet Fermier 

‘‘Madame Gaston Gérard’’

ou
Gougère farcie façon Pôchouse et sa crème d’écrevisse

Poisson d’eau douce selon arrivage

Assiette 100 % Côte d’Or 
Époisses, C î teaux, 

 Dél i ce de Bou rgog ne
ou

Crumble Pommes Cassis au Pain d’Épices
ou

Coupe Glacée aux saveurs Bourguignonnes
1 bou le de sorbet cassis

1 bou le de g lace pai n d’épices
crème de cassis - crème fouettée

LE MENU
BOURGUIGNON

GEVREY

G I LLY-LÈS-C ÎTEAUX

ÉPO I SSES C ÎTEAUX

VARO IS-ET-CHAIGNOT

NOS DESSERTS
Nos Desserts ‘‘Maison’’ au choix :

Notre café ou Thé Gourmands :

 

Figue traditionnelle, Paris-Brest, Aumônière aux pommes, 

Tartelette framboise, Tartelette citron meringuée

Mi-cuit chocolat et sa boule vanille

Les pâtisseries artisanales au choix :

Café ou thé, mini mousse au chocolat, mini tiramisu, mini crème brûlée,
pastéis de nata, boule de glace

6,90

6,90

9,90

Coupes glacées 7,70

Coupes alcoolisées 8,70

Mousse au chocolat, Crème brûlée à la vanille de Madagascar,  
Tiramisu, Crumble pommes cassis au pain d’épices, Ile flottante
Yaourt brassé et ses fruits de saison

1 b caramel beurre salé, 1b barre choco nut’s, 1 b banoffee, coulis de caramel, crème fouettée
La Coupe des Loges

3 b café, coulis de café, crème fouettée ou 3 b chocolat, coulis de chocolat, crème fouettée
Les Liégeois

2 b amarena, 1 b vanille, cerises Amarena, crème fouettée
L’Amarena

1 b framboise, 1 b fraise, 1 b cassis, coulis de fruits rouge, crème fouettée
La Fruit rouge

1 b american biscuit, 1 b barre choco nut’s, 1 b vanille, brisure Oréo, crème fouettée
L’Américaine

3 b vanille, coulis de chocolat, crème fouettée
La Dame Blanche

1 b marron, 1 b banoffee, 1 b pistache, coulis de caramel, crème fouettée
La Gourmande

1 b pistache, 2 b chocolat, pistache grillée et caramel, Crème fouettée
La Coupe Dubaï

SORBETS PLEIN FRUIT

1 boule : 2,50 - 2 boules : 4,50 - 3 boules : 6,50
Suppléments : Coulis : 1 - Crème fouetté : 1,50

Cassis - Framboise
Yuzu Citron vert - Fraise

Cactus et Citron Vert - Mangue

Café - Chocolat - American Biscuit -  Noix de Coco
Banofee (Banane Spéculos) - Caramel beurre salé - Vanille 

 Pistache - Amarena - Barre Choco Nut’s
Menthe chocolat - Pain d’épices - Marron 

GLACES & CRÈMES GLACÉES

2 b cassis, 1 b pain d’épices, crème de cassis, crème fouettée
La Dijonnaise

3 b yuzu citron vert, Vodka
Le Colonel Tibétain

3 b cactus et citron vert, Tequila
Le Colonel Mexicain

3 b menthe chocolat, Get 27, crème fouettée
L’Iceberg

1 b cactus, 1 b Yuzu citron vert, 1 b mangue, Crème fouettée
La Venue d’Ailleurs

1 b banoffee, 1 b noix de coco, 1 b vanille, vieux rhum, Crème fouettée
La Coupes des Iles
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