
N OS GLACES ARTISANALES

N OS P’TITS-DEJ • Jusqu’à 11h30

LA BRASSER I E DES LOGES

Sorbets ‘‘P lei n Fru it’’ : Ananas-menthe-g i ngembre • Cassis • 
Citron vert • Fra ise • Li moncel l o • Mû re 
Sorbets: Pineapple-mint-ginger • Blackcurrant • Lime • Strawberry • Limoncel lo • Blackberry
G laces : Amarena • Café • Caramel au beu rre sa lé • Choco lat 
• Coco • Pa i n d’ép i ces Mu lot et Petitjean • Pistache • Van i l l e 
• Van i l l e Bou rbon co lorée au charbon végéta l • Yaou rt 
Bu lgare aux Fru its Rouges
Ice creams: Amarena • Coffee • Salted butter caramel • Chocolate • Coconut • 
Gi ngerbread Mu lot et Petitjean • Pistachio • Vani l la • Bou rbon vani l la ice cream 
colored with vegetable charcoal • Bu lgarian yogu rt with red fru its

ouvert 7 jou rs su r 7

www.l a b rasseri edes l oges.com

N OS GLACES ARTISANALES

• N OS CO U PES G LACÉES •					    7,50 €
La Cou pe des Loges 1 bou le de g lace caramel au beu rre salé, 1 bou le de 
g lace pistache, 1 bou le de g lace pai n d’épices, cou l is de caramel, crème fouettée  
1 scoop of sa lted butter caramel ice cream, 1 scoop of pistach io ice cream, 1 scoop of g i ngerbread 
ice cream, caramel sauce, wh i pped cream

Les Liégeois 3 bou les de g lace café, expresso chaud, cou l is de café, crème 
fouettée ou 3 bou les de g lace chocolat, cou l is de chocolat, crème fouettée  
3 scoops of coffee ice cream, hot expresso, coffee sauce, wh i pped cream or 3 scoops of chocolate 
ice cream, chocolate sauce, wh i pped cream

L’Amarena 1 bou le de g lace van i l l e, 2 bou les de g lace amarena, cerises 
amarena, crème fouettée  
1 scoop of van i l la ice cream, 2 scoops of amarena ice cream, amarena cherries, wh i pped cream

Le Ba ie Rouge 1 bou le de sorbet cassis, 1 bou le de sorbet mû re, 1 bou le 
de g lace yaou rt bu lgare aux fru its rouges  
1 scoop of blackcu rrant sorbet, 1 scoop of blackberry sorbet, 1 scoop of Bu lgarian yogu rt ice 
cream with red fru its 

Le Liégeois A lsacien 2 bou les de g lace van i l l e, 1 bou le de g lace 
choco lat, expresso chaud, crème fouettée  
2 scoops of van i l la ice cream, 1 scoop of chocolate ice cream, hot expresso, wh i pped cream 

La Dame B lanche 2 bou les de g lace van i l l e, 1 bou le de g lace van i l l e 
Bou rbon co lorée au charbon végéta l, cou l i s de choco lat  
2 scoops of van i l la ice cream, 1 scoop of Bou rbon van i l la ice cream colored with vegetable 
charcoa l, chocolate sauce 

• N OS CO U PES ALCO O LI SÉES •				    8,50 €
La D ijonna ise 2 bou les de sorbet cassis, 1 bou le de g lace pa i n d’ép i ces, 
crème de cassis, crème fouettée  
2 scoops of blackcurrant sorbet, 1 scoop of g i ngerbread ice cream, blackcurrant l iqueur, whi pped cream 

Le Co lonel 3 bou les de sorbet citron vert, vod ka  
3 scoops of l i me sorbet, vod ka

Le Co lonel I ta l i en 3 bou les de sorbet l i moncel l o, l i moncel l o  
3 scoops of l i moncel lo sorbet, l i moncel lo

L’Anti l la i se 1 bou le de sorbet ananas-menthe-g i ngembre, 1 bou le de 
g lace van i l l e, 1 bou le de g lace coco, rhu m b lanc frança is  
1 scoop of pi neapple-mi nt-g i nger sorbet, 1 scoop of van i l la ice cream, 1 scoop of coconut ice 
cream, French wh ite rum

• N OS G LACES ET SO RBETS •	
1 bou le : 2,50 €  /  2 bou les : 4,50 €  /  3 bou les : 6,50 €
  scoop              	    scoops		        scoops
Su pp lément cou l i s ou crème fouettée 		  1,00 €
Extra sauce or wh i pped cream

Scannez-moi pou r 
consu l ter les cartes !

Prix Nets en Eu ro - Servi ce Compris Net Pri ces i n Eu ro - Servi ce I nc luded

N OS P’TITS-DEJ • Jusqu’à 11h30

• LE FRAN ÇA I S •						      8,90 €
1 boisson chaude
et 1 verre de jus d’orange 						    
	 ou 1 verre de jus de pomme
et 1 croissant (chocolat ou beu rre), pai n, beu rre, confitu re
et 1 yaou rt loca l
	 1 hot beverage
	 and 1 orange ju ice g lass or 1 apple ju ice g lass
	 and 1 cro issant (choco late or butter), bread, butter, jam 
	 and 1 l oca l yogu rt

• L’AN G LA I S •						      9,90 €
1 boisson chaude
et 1 verre de jus d’orange 						    
	 ou 1 verre de jus de pomme
et 2 œufs au p lat
et 1 tranche de jambon blanc et 1 tranche de jambon cru
et 1 yaou rt loca l
	 1 hot beverage
	 and 1 orange ju ice g lass or 1 apple ju ice g lass
	 and 2 fried eggs, 1 s l i ce of ham, 1 s l i ce of cu red ham
	 and 1 l oca l yogu rt

• LES EXTRAS •
Croissant (beu rre ou choco lat)	 			   1,50 €
	 Croissant (butter or choco late)
Tarti ne (beu rre et confitu re)				    3,00 €
	 Toasted bread (butter and jam)



N OS PLANCHES NOS APRÈS-MIDI GOURMANDS • De 15h00 à 17h30

N OTRE FO RMU LE ‘‘ÉTU D IANT’’

N OS PLANCHES
La Trad iti onnel le	
	 Saucissons secs, Mortadel le, Chorizo, Jambon Persi l l é,  
	 Jambon cru, Jambon cu it aux herbes, Corn i chons, Citeaux, 
	 Époisses, Dél i ce de Bou rgog ne, Comté, Camembert, Tomme, 
	 Dried sausages, Mortadel la, Chorizo, Parsley marbled ham,  
	 Cu red ham, Ham cooked with herbs, Pickles, C î teaux cheese, Époisses cheese,  
	 Dél ice de Bourgogne cheese, Comté cheese, Camembert cheese, Tomme cheese

La Charcutière				  
	 Saucissons secs, Mortadel le, Chorizo, Jambon Persi l l é,  
	 Jambon cru, Jambon cu it aux herbes, corn i chons
	 Dried sausages, Mortadel la, Chorizo, Parsley marbled ham,  
	 Cu red ham, Ham cooked with herbs, Pickles

La Fromagère			 
	 Citeaux, Époisses, Dél i ce de Bou rgog ne,  
	 Comté, Camembert, Tomme
	 C î teaux cheese, Époisses cheese, Dél ice de Bou rgogne cheese,  
	 Comté cheese, Camembert cheese, Tomme cheese

L’Océane					   
	 Saumon fumé ‘‘maison’’, Saumon gravlax à la Vod ka ‘‘maison’’,  
	 Crevettes mari nées, Sauce Tha ï 
	 Homemade smoked salmon, Homemade vod ka gravlax,  
	 Mari nated shrimps, Tha ï dressi ng

N OTRE FO RMU LE ‘‘ÉTU D IANT’’

Du Lu nd i au Vendred i mid i (hors vacances scolai res)		
	 Monday to Friday lu nch (except du ri ng school hol idays)

Bu rger / Frites ou Aigu i l l ettes de pou let / Frites  
ou Fish & Ch i ps ou Wok Vegan (nou i l les et légumes sautés)

+ Coca Cola ou Fuze Tea ou Si rop à l’eau		
	 Bu rger with fries or Breaded chicken stri ps with fries  
	 or Fish & Chi ps or Vegan wok (sti r fried nood les and vegetables)
	 + Coca Cola or Fuze Tea or Water sy ru p

N OS SAN DW ICH ES • De 15h00 à 18h00N OS SAN DW ICH ES • De 15h00 à 18h00
Pai n, jambon blanc, comté, beu rre, cornichons		  		
	 Bread, ham, comté cheese, butter, pickles  

Pai n, pou let, tomate, salade, mayonnaise		 	  
	 Bread, chicken, tomato, salad, mayonnaise

					     LA 1/2 PLAN CH E         LA PLAN CH E 
				                (1 PERS)		         (2 PERS)

					         9,90 €	 18,00 €

4,50 € 

7,50 € 

NOS APRÈS-MIDI GOURMANDS • De 15h00 à 17h30

• N OS PETITS PLA I S I RS •				  

Gaufre* ou Crêpe* (sucre ou confitu re ou choco lat)	 3,00 €
Waffle* or Crepe* (sugar or jam or chocolate)

Su pp lément crème fouettée Extra wh i pped cream	 1,00 €

• FO RM U LE GAU FRE ou CRÊPE • 			   6,00 €
1 gaufre* ou 1 crêpe* (sucre ou confitu re ou choco lat)	
+ 1 choco lat viennois ou 1 café viennois			 
	 1 waffle* (sugar or jam or chocolate)  
	 + 1 hot chocolate with whi pped cream or 1 coffee with whi pped cream

• FO RM U LE PÂTI SSER I E •					    5,90 €
1 pâtisserie (Tarte de saison, Pâtisserie d’Antho, Mousse au chocolat,  
Crème brû lée, Ti ramisu, Crumble pommes cassis au pai n d’épices,...)	

+ 1 boisson chaude (expresso ou petit crème ou petit 
chocolat chaud) ou 1 si rop à l’eau		
	 1 pastry* (Seasona l p ie, Antho’s pastry, Chocolate mousse,  
	 Crème brû lée, Ti ramisu, Gi ngerbread-apple-blackcu rrant crumble,...) 
	 + 1 hot beverage (expresso or coffee w ith cream or sma l l hot  
	 choco late) or 1 water sy ru p

• N OS GO U RMAN DS •	 0	 			   8,90 €

Thé ou Café Gou rmand					     8,90 €
1 boisson chaude au choix (expresso ou petit crème ou thé)
et mini mousse, mi ni ti ramisu, mi ni crème brû lée, madelei ne  
et bou le de g lace
	 Gou rmet tea or coffee				  
	 You r choi ce of hot beverage (expresso or coffee w ith cream or tea), 
	 a m i n i mousse, a m i n i ti ram isu, a m i n i crème brû lée,  
	 a madelei ne and a scoop of i ce cream

* produ its décongelés * thawed products


