
 

LA BRASSER I E
DES LOGESDES LOGES

LA BRASSER I E

Choucroute Brasserie	 				    17,50 €
	 Saucisses de Bockwu rst et de Montbél iard,  
	 poitri ne fumée, échi ne de porc fumée

Choucroute des Loges					     18,50 €
	 Echi ne de porc fumée, saucisses de Bockwu rst,  
	 Montbél iard et Morteau, poitri ne fumée

Choucroute Roya le (pou r 2 personnes)			   39,90 €
	 Jambonneau, échi ne de porc fumée, saucisses de Bockwu rst, 	  
	 Montbél iard et Morteau, poitri ne fumée

Choucroute du Pêcheu r					     18,50 €
	 Cabi l laud, saumon fumé, Sai nt-Jacques, crevettes, mou les,  
	 sauce beu rre blanc

Jarret de Porc entre A lsace et Bou rgog ne	 19,90 €
	 Jarret de porc, chou, pommes de terre,  
	 sauce à l’Époisses

L’échi ne, la poitri ne de porc  
et les saucisses de Morteau  
et de Montbél iard sont issues  
d’u n élevage Bleu Blanc Cœu r 

Les saucisses de Morteau  
et de Montbél iard sont I GP 
(I nd ication Géographique Protégée) 

CÔTÉ
CH O UCRO UTE
CÔTÉ
CH O UCRO UTE

Suggesti on 
du chef

CÔTÉ VEGANCÔTÉ VEGAN				   	

Sou pe à l’O i g non	 					     6,50 €
Wok de Li ngu i nes aux Légumes				   9,90 €
Bu rger Vegan	 						      14,90 €
	 Pai n bou langer, galette de légumes, pu rée de betteraves,  
	 ketchup maison, ju l ienne de légumes, oignons frits, tomates, salade

CÔTÉ MERCÔTÉ MER
Gougère farcie façon Pôchouse	 16,90 €
	 Poisson d’eau douce selon arrivage

Noix de St Jacques Lardées	 19,90 €
	 À la crème de Chorizo

Wok de Gambas et St Jacques au Saté		  19,90 €

CÔTÉ TERRECÔTÉ TERRE
Qu i che Lorra i ne, sa lade et frites			   11,90 €
Le Tartare des Loges						     16,90 €
	 Bœuf 180 gr VBF, persi l, cornichon, oignons, câpres, sauce ‘‘maison’’

Le Tartare I ta l i en	 			   16,90 €
	 Bœuf 180 gr VBF, tomates séchées, câpres, pesto, parmesan, pignons de pin

L’Authentique Su prême de Pou let ferm ier		 15,90 €
	 ‘‘Mme Gaston Gérard’’

Joue de Bœuf à la Bou rgu ig nonne			   16,50 €
Rog nons de Veau à l’Épo isses		  		  16,90 €
	 Dég lacés au Cognac

Sou ris d’Ag neau au Jus de Thym			   17,90 €
	 Cu isson basse températu re

La Pièce du Boucher Angus		  250 g r	 19,90 €	
	 	 					     500 g r	 29,90 €Choisissez vos sauces :  

Époisses ou Bou rgu ignonne  
ou Façon Madame Gaston Gérard

Viande de porc d’orig i ne Franc-comtoise 

Notre chou, récolté et produ it par la Maison 
Weber & Fi ls, est reçu cru au sei n de notre 
brasserie, travai l lé, assaisonné et préparé 
par nos cu isi n iers

Pommes de terre de Varois-et-Chaignot (21)

CÔTÉ JARD I NCÔTÉ JARD I N			   ENTRÉE	 PLAT

Sou pe à l’O i g non				    6,50 €	
Sa lade Paysanne				    9,90 €	 16,50 €
	 Mixte de salade, pommes de terre, tomate,  
	 comté, lardons, jambon cru et œuf poché

Crousti l lant de Chèvre Chaud	 			   15,60 €
	 Mixte de salade, tomates, crousti l lant de crotti n de chèvre chaud  
	 aux pommes, noix et miel, pignon de pi n

Sa lade César					     9,90 €	 16,50 €
	 Mixte de salade, pou let pané, croutons, œufs pochés,  
	 copeaux de parmesan, sauce César ‘‘anchois’’

Sa lade Norvég ienne	 			   9,90 €	 16,50 €
	 Mixte de salade, saumon fumé et gravlax ‘‘maison’’, crevettes, 		
	 orange, vi naig rette crémée aux herbes

CÔTÉ BU RGERCÔTÉ BU RGER			   SIMPLE	 DOUBLE

Bu rger C lassique				    14,90 €	 20,90 €
	 Pai n bou langer, steak haché 150 gr VBF Charolais,  
	 tomates, salade, oignons, cheddar, sauce cocktai l

Bu rger A lsacien					    17,90 €	 23,00 €
	 Pai n bou langer, steak haché 150 gr VBF Charolais, lard, 
	 galette de pommes de terre, crème fra î che, oignons, Munster

Bu rger à l’Épo isses				    17,90 €	 23,00 €
	 Pai n bou langer, steak haché 150 gr VBF Charolais, Époisses  
	 fondant, tomates, salade, oignons, sauce barbecue au cassis

Scannez-moi pou r 
consu lter les cartes !O rig i ne des viandes :

 France (pou let, veau et bœuf haché)
 I rlande (joue de bœuf, agneau et bœuf Angus)

Prix Nets en Eu ro - Servi ce Compris
S i vous êtes sujet à certa i nes i nto lérances a l i menta i res, merci de nous  

le sig na ler lors de votre commande (l i ste des a l lergènes d ispon i b le en ca isse).

CÔTÉ HORS-D’ŒUVRECÔTÉ HORS-D’ŒUVRE
Les trad iti onnels Œufs en Meu rette	par 2		 7,00 €
							       par 3  	 9,90 €
Les Œufs Pochés sauce à l’Épo isses	 par 2		 7,80 €
							       par 3  	 11,20 €
Le Yi n Yang d’Œufs Pochés		 7,50 €
Les Escargots à la Bou rgu ig nonne	 par 6		 7,50 €
							       par 12	 13,50 €
Le Jambon Persi l l é de la Côte de Nu its		  9,20 €
Duo de Saumons		  100 g r 9,90 € 200 g r 16,50 €
	 Mixte de salade, saumon fumé par nos soi ns, saumon gravlax  
	 à la Vod ka, tomates, toasts
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24,90 €
Le Jambon Persi l l é de la Côte de Nu its

ou
Les S ix Escargots à la Bou rgu ig nonne

ou
Yi n Yang d’Œufs Pochés 
Sauces Meu rette et Époisses

Joue de Bœuf à la Bou rgu ig nonne
ou

L’Authentique Su prême  
de Pou let ferm ier  
‘‘Madame Gaston Gérard’’

ou
Gougère farcie façon Pôchouse 

Poisson d’eau douce selon arrivage

Assiette de Fromages  
Bou rgu ig nons
Époisses, C î teaux,  

Dél i ce de Bou rgog ne au son de moutarde
ou

Crumble Pommes Cassis au Pa i n d’Ép i ces
ou

Cou pe G lacée aux saveu rs Bou rgu ig nonnes
1 bou le de sorbet cassis, 1 bou le de g lace pai n d’épices, crème fouettée

LE MEN U
BO U RGU I GN O N

LE MEN U 
BO U RGU I GN O N

N U ITS-SA I NT-GEO RGES

GEVREY

G I LLY-LÈS-C ÎTEAUX

ÉPO I SSES C ÎTEAUX

SAU LON-LA-CHAP
ELLE

VARO IS-ET-CHAIGN OT

N OS FROMAGESN OS FROMAGES
Faissel le								        4,00 €
	 Sucre ou fi nes herbes

Assiette Bou rgu ignonne (3 Fromages)			   6,90 €
	 Époisses, C î teaux, Dél ice de Bou rgogne au son de moutarde

LES P’TITS BRASSEU RSLES P’TITS BRASSEU RS (- 12 ANS)
9,90 €

Aigu i l lettes de Pou let Panées   
ou Bu rger Classique  ou Fish & Chi ps
(accompag né de frites ou légu mes du jou r)

Bou le de G lace ou Mousse au Chocolat

Verre de Coca Cola ou Jus d’Orange ou Si rop à l’eau

À LA FERME DU BO IS à Varois-et-Chaignot (21490) Pommes de terre, carottes, oignons, échalotes
-

COM’1 CH O U à Sa i nt-Ju l i en (21490) Pa i ns, pâtisseries, viennoiseries
-

DOMA I N E DU FO U R BASSOT à Sa i nt-Mard-de-Vaux (71640) Vi ns de Bou rgog ne 
-

EDMO N D FALLOT à D ijon (21000) Moutarde 
-

FERME DES MARRO N N I ERS à O rig ny-su r-Sei ne (21510) Yaou rts 
-

LA FERME FRU ITI ÈRE à Broi n (21250) Jus de pomme, jus de cassis, jus de g rosei l l e
-

LA FERME DU PO NTOT à Gevrey-Chamberti n (21220) Œufs
-

M I CRO BRASSER I E D E L’ARQ U EBUSE à D ijon (21000) B ières artisana les
-

PO U L’ET CO M PAGN I E à Sau lon-la-Chapel le (21910) Pou lets ferm iers

I C I, O N CU I S I N E MA I SO N AVEC DES PRO DU ITS  
DE N OS PARTENA I RES LO CAUX !

N OS DESSERTSN OS DESSERTS
Nos Desserts ‘‘ma ison’’					   
	 La Pâtisserie d’Antho 					     6,00 €
	 Mi l lefeu i l le, Figue trad itionnel le, Paris-brest, Tartelette framboise,
	 Tartelette citron meri nguée, Aumônière aux pommes
	 Mousse au choco lat					     6,00 €
	 Crème brû lée du moment					    6,00 €
	 Ti ram isu							       6,00 €
	 Crumble pommes cassis au pa i n d’ép i ces		  6,00 €
	 Yaou rt brassé et ses fru its de sa ison		 6,00 €

Café ou Thé Gou rmand					     8,90 €
	 Café ou Thé, mi ni mousse au chocolat, mi ni ti ramisu,  
	 mi ni crème brû lée, madelei ne, bou le de g lace

D igestif Gou rmand					     11,50 €
	 Café ou Thé, d igestif 2 c l, mi ni mousse au chocolat,  
	 mi ni ti ramisu, mi ni crème brû lée, madelei ne, bou le de g lace

Cou pes G lacées						     7,50 €
	 La Cou pe des Loges 1 bou le de g lace caramel au beu rre sa lé,  
	 1 bou le de g lace pistache, 1 bou le de g lace pai n d’épices,  
	 cou l is de caramel, crème fouettée

	 Les Liégeois 3 bou les de g lace café, expresso chaud, cou l is de café,  
	 crème fouettée ou 3 bou les de g lace chocolat, cou l is de chocolat,  
	 crème fouettée

	 L’Amarena 1 bou le de g lace vani l le, 2 bou les de g lace amarena, 	  
	 cerises amarena, crème fouettée

	 Le Ba ie Rouge 1 bou le de sorbet cassis, 1 bou le de sorbet mû re, 
	 1 bou le de sorbet fraise, crème fouettée

	 Le Liégeois A lsacien 2 bou les de g lace van i l l e,  
	 1 bou le de g lace choco lat, expresso chaud, crème fouettée

	 La Dame B lanche 3 bou les de g lace van i l l e, cou l i s de choco lat,  
	 crème fouettée

Cou pes A lcoo l i sées					     8,50 €
	 La D ijonna ise 2 bou les de sorbet cassis,  
	 1 bou le de g lace pa i n d’ép i ces, crème de cassis, crème fouettée

	 Le Co lonel 3 bou les de sorbet citron vert, vod ka

	 L’Anti l la i se 1 bou le de g lace van i l l e, 1 bou le de g lace coco,  
	 1 bou le de g lace choco lat, rhu m b lanc frança is

G laces et Sorbets								      
	 1 bou le 2,50 €  /   2 bou les 4,50 €  /   3 bou les	 6,50 €
	 Su pp lément cou l i s ou crème fouettée			  1,00 €
	 Les Sorbets «P lei n Fru it» :  
	 Cassis • Citron vert • Fra ise • Mû re

	 G laces et Crèmes G lacées :  
	 Amarena • Café • Caramel au beu rre sa lé • Choco lat • Coco •  
	 Pa i n d’ép i ces Mu lot et Petitjean • Pistache • Van i l l e
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Brasserie sauerkraut	 				    17.50 €
	 Bockwu rst and Montbél iard sausages,  
	 smoked streaky bacon, smoked pork chi ne

Loges sauerkraut					     18.50 €
	 Smoked pork chi ne, Bockwu rst, Montbél iard  
	 and Morteau sausages, smoked streaky bacon

Roya l sauerkraut (for 2)			   39.90 €
	 Knuckle of ham, smoked pork chi ne, Bockwu rst, Montbél iard  
	 and Morteau sausages, smoked streaky bacon

Fisherman sauerkraut					     18.50 €
	 Cod, smoked salmon, Sai nt-Jacques, shrimps, mussels,  
	 white butter sauce

Ham hock between A lsace & Bu rgu ndy	 19.90 €
	 Ham hock, cabbage, potatoes, Époisses sauce

SAU ERKRAUT 
S I DE

Chef’s
choi ce

VEGAN S I D E

SEA S I D E

EARTH S I D E

GARDEN S I D E

BU RGER S I D E

Scan me 
for the menus!O rig i n of the meat:

 France (chicken, veal and ground beef)
 I reland (beef cheek, lamb and Angus’ cut)

Net Pri ces i n Eu ro - Servi ce I nc luded
I f you are su bject to certa i n food i nto lerances, p lease let us know  

when orderi ng (l i st of a l lergens ava i lab le at the cou nter).

HORS-D’ŒUVRE SI DE

SAU ERKRAUT
S I DE

The pork chi ne, streaky bacon, 
Morteau and Montbél iard 
sausages come from a ‘‘B leu 
Blanc Cœu r’’ breed i ng

The Morteau and Montbél iard 
sausages are PG I (Protected 
Geographical I nd ication)

Pork meat of Franc-Comtoise orig i n

Ou r sauerkraut, harvested and produced by 
Maison Weber & Fi ls, is received raw i n ou r 
brasserie, cooked, seasoned and prepared by 
ou r chefs.

Local potatoes from Varois-et-Chaignot (21)

HORS-D’ŒUVRE SI DE
Trad itional poached eggs i n Meu rette	 by 2		  7.00 €
							       by 3  	 9.90 €
Poached eggs w ith Époisses sauce	 by 2		  7.80 €
							       by 3  	 11.20 €
Yi n Yang of poached eggs		  7.50 €
Bu rgu ndy sty le sna i ls			   by 6		  7.50 €
							       by 12	 13.50 €
Parsley marb led ham from Côte de Nu its		  9.20 €
Sa l mon duo		  100 g r 9.90 € 200 g r 16.50 €
	 Mixed salad, homemade smoked salmon,  
	 vod ka gravlax salmon, tomatoes, toasts

VEGAN S I D E				    	

O n i on sou p	 					     6.50 €
Vegetab les wok w ith l i ngu i ne	 			   9.90 €
Vegan bu rger	 						      14.90 €
	 Baker bread, vegetables galette, beetroot pu ree, homemade 		
	 ketchu p, vegetables ju l ienne, fried onions, tomatoes, salad

GARDEN S I D E			   STARTER	 D I SH

O n i on sou p					     6.50 €	
Peasant sa lad					     9.90 €	 16.50 €
	 Mixed salad, potatoes, tomatoes,  
	 comté, bacon, cu red ham, poached egg

Crispy warm goat cheese sa lad			  15.60 €
	 Mixed salad, tomatoes, crispy warm goat cheese  
	 with apples, nuts and honey, pi ne nuts

Caesar sa lad					     9.90 €	 16.50 €
	 Mixed salad, breaded chicken, croutons, poached eggs,  
	 shaved parmesan, Caesar dressi ng with anchovies

Norweg ian sa lad	 			   9.90 €	 16.50 €
	 Mixed salad, homemade smoked salmon and gravlax, 			 
	 shrimps, orange, creamy herbs dressi ng

SEA S I D E
Pôchouse-sty le stuffed gougère	 16.90 €
	 Freshwater fish u pon avai labi l ity

Larded scal lops	 19.90 €
	 W ith creamy chorizo sauce

Wok of gambas and sca l l ops w ith satay		  19.90 €

EARTH S I D E
Qu i che Lorra i ne, sa lad and fries			   11.90 €
Loges tartare					     16.90 €
	 180 gr ground beef, parsley, pickles, onions, capers, homemade sauce

I ta l i an tartare				   16.90 €
	 180 gr ground beef, sundried tomatoes, capers, pesto, parmesan, pine nuts

Free-range ch i cken su preme		  15.90 €
	 ‘‘Madame Gaston Gérard’’ sty le

Beef cheek Bu rgu ndy sty le			   16.50 €
Vea l ki d neys w ith Époisses		  		  16.90 €
	 Deg lazed with Cognac

Lamb shank w ith thyme			   17.90 €
	 Low-temperatu re cooki ng

Angus butcher’s cut				   250 g r	 19.90 €	
	 	 					     500 g r	 29.90 €Choose your sauce:   

Époisses or Bu rgu ndy  
or ‘‘Mme Gaston Gérard’’ sty le

BU RGER S I D E			   SIMPLE	 DOUBLE

C lassi c bu rger					     14.90 €	 20.90 €
	 Baker bread, 150 gr Charolais grou nd beef,  
	 tomatoes, salad, oi n ions, cheddar, cocktai l sauce

A lsatian bu rger					    17.90 €	 23.00 €
	 Baker bread, 150 gr Charolais grou nd beef, bacon, 
	 potatoe galette, sou r cream, onions, Munster

Époisses bu rger				    17.90 €	 23.00 €
	 Baker bread, 150 gr Charolais grou nd beef, Époisses  
	 tomatoes, salad, onions, blackcu rrant barbecue sauce
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À LA FERME DU BO IS i n Varois-et-Chaignot (21490) Potatoes, carrots, on i ons, sha l l ots
-

COM’1 CH O U i n Sa i nt-Ju l i en (21490) Bread, pastries, viennoiseries
-

DOMA I N E DU FO U R BASSOT i n Sa i nt-Mard-de-Vaux (71640) Bu rgu ndy w i nes 
-

EDMO N D FALLOT i n D ijon (21000) Mustard 
-

FERME DES MARRO N N I ERS i n O rig ny-su r-Sei ne (21510) Yogu rt 
-

LA FERME FRU ITI ÈRE i n Bro i n (21250) App le ju i ce, b lackcu rrant ju i ce, redcu rrant ju i ce
-

LA FERME DU PO NTOT i n Gevrey-Chamberti n (21220) Eggs
-

M I CRO BRASSER I E D E L’ARQ U EBUSE i n D ijon (21000) Craft beers
-

PO U L’ET CO M PAGN I E i n Sau lon-la-Chapel le (21910) Free-range ch i ckens

W E CO O K H O MEMADE D I SH ES W ITH PRO DU CTS  
FROM O U R LO CAL PARTN ERS!

O U R DESSERTS

24.90 €
Parsley marb led ham from Côte de Nu its

or
Six Bu rgu ndy sty le sna i ls

or
Yi n Yang of poached eggs 
Meu rette and Époisses sauce

Beef cheek Bu rgu ndy sty le
or

Free-range ch icken  
su preme  

‘‘‘Madame Gaston Gérard’’ sty le
or

Pôchouse-sty le stuffed gougère 
Freshwater fish u pon ava i lab i l i ty

P latter of Bu rgu ndy  
cheeses

Époisses, C î teaux,  
Dél i ce de Bou rgog ne w ith mustard bran

or
G i ngerbread-app le-b lackcu rrant crumble

or
Bu rgu nd ian i ce cream cu p

1 scoop of blackcurrant sorbet, 1 scoop of gingerbread ice cream, whipped cream

TH E BU RGU N D IAN
MEN U

N U ITS-SA I NT-GEO RGES

GEVREY

G I LLY-LÈS-C ÎTEAUX

ÉPO I SSES C ÎTEAUX

SAU LON-LA-CHAP
ELLE

VARO IS-ET-CHAIGN OT

O U R CH EESESO U R CH EESES
Faissel le (cottage cheese)					     4.00 €
	 Sugar or herbs

Platter of Bu rgu ndy cheeses (3 cheeses)		  6.90 €
	 Époisses, C î teaux, Dél ice de Bou rgogne with mustard bran

TH E BU RGU N D IAN 
MEN U

THE LITTLE BREWERSTHE LITTLE BREWERS (- 12 YO)
9.90 €

Breaded chicken breast   
or Classic bu rger  or Fish & Chi ps

(w ith fries or vegetab les)

Ice cream scoop or Chocolate mousse

G lass of Coca Cola or Orange ju ice or Water sy ru p

O U R DESSERTS
Ou r homemade desserts					   
	 Antho’s pastries 					     6.00 €
	 Mi l lefeu i l le (layers of puff pastry fi l led with custard cream and royal icing), Figue (choux  
	 pastry with marzipan), Paris-Brest (choux pastry with pral i né cream), Raspberry tart,  
	 Lemon meringue pie, Apple aumônière (layers of puff pastry)
	 Choco late mousse					     6.00 €
	 Crème brû lée					     6.00 €
	 Ti ram isu							       6.00 €
	 G i ngerbread-app le-b lackcu rrant crumble		  6.00 €
	 Sti rred yogu rt and seasona l fru its		  6.00 €

Gou rmet coffee or tea					     8.90 €
	 Coffee or Tea, mi ni chocolate mousse, mi ni ti ramisu,  
	 mi ni crème brû lée, madelei ne, ice cream scoop

Gou rmet d igestive				    11.50 €
	 Coffee or Tea, d igestive 2 c l, mi ni chocolate mousse,  
	 mi ni ti ramisu, mi ni crème brû lée, madelei ne, ice cream scoop

I ce cream su ndaes						      7.50 €
	 Cou pe des Loges 1 scoop of salted butter caramel ice cream,  
	 1 scoop of pistachio ice cream, 1 scoop of g i ngerbread ice cream,  
	 caramel sauce, whi pped cream

	 Liégeois (coffee or choco late) 3 scoops of coffee ice cream,  
	 hot expresso, coffee sauce, whipped cream  
	 or 3 scoops of chocolate ice cream, chocolate sauce, whi pped cream

	 Amarena 1 scoop of vani l la ice cream, 2 scoops of amarena  
	 ice cream, amarena cherries, whi pped cream

	 Ba ie Rouge 1 scoop of b lackcu rrant sorbet, 1 scoop of  
	 blackberry sorbet, 1 scoop of strawberry sorbet, wh i pped cream

	 A lsatian Liégeois 2 scoops of van i l la i ce cream,  
	 1 scoop of choco late i ce cream, hot expresso, wh i pped cream

	 Dame B lanche 3 scoops of van i l la i ce cream, choco late sauce,  
	 wh i pped cream

A lcoho l i c i ce cream su ndaes				    8.50 €
	 D ijonna ise 2 scoops of b lackcu rrant sorbet, 1 scoop of 		
	 g i ngerbread i ce cream, b lackcu rrant l i queu r, wh i pped cream

	 Co lonel 3 scoops of l i me sorbet, vod ka

	 Anti l la i se 1 scoop of van i l la i ce cream, 1 scoop of coconut  
	 i ce cream, 1 scoop of choco late i ce cream, French wh ite ru m

I ce creams & sorbets								     
	 1 scoop 2.50 €  /  2 scoops 4.50 €  /  3 scoops	 6.50 €
	 Extra sauce or wh i pped cream			  1.00 €
	 Sorbets:  
	 B lackcu rrant • Li me • Strawberry • B lackberry

	 Ice creams:  
	 Amarena • Coffee • Sa l ted butter caramel • Choco late • Coconut  
	 • G i ngerbread Mu lot et Petitjean • Pistach i o • Van i l la


