LA BRASSERIE DES LOGES

Guggestion
du chef

COTE CHOUCROUTE <z

& Choucroute Brasserie 1800 €
Véritable Knack dAlsace. saucisses de Montbéliard
poitrine fumée, échine de porc fumée

& Choucroute des Loges 1890 €

Echine de porc fumée, véritable Knack dAlsace,
saucisses de Montbéliard et de Morteau, poitrine fumée

& Choucroute Royale (pour 2 personnes) 3990 €
Jarret, échine de porc fumée, véritable Knack dAlsace,
saucisses de Montbéliard et de Morteau, poitrine fumée

-4 Choucroute du Pécheur 1990 €
Pavé de saumon, Saint-Jacques, Crevettes, Moules
sauce beurre blanc
3 -4 Jarret Braise (700gr) a Itpoisses 2200 €

Jarret de porc. chou, pommes de terre
sauce a [Epoisses

28 liande de porc dorigine Franc-comtoise
_La poitrine de porc :

BLEV 57 ot les saucisses de Morteau
et de Montbéliard sont issues
dun élevage Bleu Blanc Ceur

 Notre chou, récolté et produit par la Maison
“~ Weber & Fils, est regu cru au sein de notre
" brasserie, travaillé assaisonné et préparé

i par nos cuisiniers
Pommes de terre de Varois-et-Chaignot (7))

Q Echine et véritable Knack dAlsace (68)

Les saucisses de Morteau
et de Montbéliard sont IGP
""""" (Indication Géographique Protégée)

By Les Loges

Nt/

b0 € ¢

COTE GOUGERE

5 & (ougere farcie fagon Pachouse

: Poisson deau douce selon arrivage et petits légumes de saison i
2 & Gougere  [époisses 1790 € &
: Gougere géante, steak 150 gr, époisses, salade, tomates, oignons frits, jambon cru
2 -4 Gougere des moines 17190 € &
Gougére géante, steak 190 gr, citeaux, salade, tomates, oignons frits, jambon cru i
= & (ougere au poulet fagon Gaston Gérard

%06 &

Gougere géante, poulet fagon Gaston Gérard. salade, tomates, oignons frits, sauce moutarde

COTE HORSDTEUVRE

A |es traditionnels (Eufs en Meurette” par? 790 €

par 3 1090 €

& Les (Eufs Pochés  la creme dEpoisses par 2 890 €

par 3 1290 €

& Les Escargots a la Bourguignonne par 6 850 €

par 12 1550 €

A Le Yin Yang dEufs Pochés (meurette/époisses) 840 £

Le Jambon Persilé de la Cote de Nuits A2 990 €

-2 Supplément frites 300 €
L ——

& Soupe & [Dignon 090 €

& Wok de linguines aux légumes 1090 €

& Burger Végan 1590 €

Pain boulanger, galette de légumes, julienne de légumes, oignons frits, salade,
tomates, purée de betterave, ketchup maison

COTE MER

-4 (uiche de saumon, salade et frites 1390 €

-4 Noix de St Jacques a la créme de girolles 2190 €
Duo de risottos

-4 Wok de Gambas et St Jacques au saté 2190 €

COTE JARDN

ENTREE  PLAT
-4 La Norvégienne 1490 €

Mixte de salade, tartine de saumon & laneth, oignons & carottes en pickles, betterave rouge, agrumes

-& Le Croustillant de Chévre Chaud 1590 €

Mixte de salade. tomates confites, crottin de chévre en chausson, pommes, noix et miel pignons de pin

4 La Cesar 990 € 1690 €

Mixte de salade, poulet pané crodtons, oeuf poché tomates, copeaux de parmesan, sauce César “anchois”

-4 La Paysanne 990 € 1690 €

Mixte de salade, pommes de terre grenaile, tomates, comté lardons, jambon cru, oeuf poché

COTE TERRE

Quiche Lorraine, salade et frites 1190 €
& L'authentique supréme de Poulet Fermier #ne Guston Garara/™ 1690 €
& Joue de boeuf a la Bourguignonne /2 1690 €
& Andoullette pur porc au Bourgogne Aligote /7 1690 €
Sauce & [Epoisse ou bourguignonne ou Mme Gaston Gérard

A Tartare des Loges /7 1790 €
Boeuf 180gr VBF. persil cornichon, oignons, sauce ‘maison”

A Tartare Italien /7 1840 €
Boeuf 180gr VBF. tomates séchées, pesto, parmesan, pignons de pin

-4 Souris dAgneau a lorientale (450gr) /2 1990 €
Cuisson basse température

4 Rognons de Veau 2 la créme dEpoisses /7 1790 €

& Pigce du boucher Angus /7 S0 1990 €
Sauce & IEpoisses ou bourguignonne ou Mme Gaston Gérard

50 ¢ 2990 €

COTE BURGER "

A Burger Classique /* 1490 €

Pain boulanger. steak haché 150gr VBF Charolais, tomates, salades, oignons,
cheddar, sauce cocktail

DOUBLE
2090 €

A Burger Epoisses /7 1190 € 2300 €
Pain boulanger, steak haché 150gr VBF Charolais, époisses fondant, tomates,
salade, oignons, sauce barbecue au cassis

& Burger Poulet fagon Gaston Gérard /7 1790 € 2300 €

Pain boulanger, poulet fagon Gaston Gérard. salade, tomates,
oignons frits, sauce moutarde

Tous nos burgers et tartares sont servis avec des frites maison

—T Scannez-moi pour
- E consulter les cartes |

Y

Origine des viandes - .E

-
/l) France (poulet andouillette et beeuf haché)
/QD Irlande (joue de beeuf et beeuf Angus)

Prix Nets en Euro - Service Compris
Si vous étes sujet & certaines intolérances alimentaires, merci de nous
le signaler lors de votre commande (liste des allergénes disponible en caisse).




LE MENU
BOURGUIGNON

HI0 €

A¥ e Jambon Persillé de la Cote de Nuits I

ou

Les Six Escargots a la Bourguignonne
ou

Yin Yang d(Eufs Pochés (i arr)

\ Sauces Meurette et Epo/sses

OO0
ARDIS-€T-chmonor
¥ Joue de Beeuf 2 la Bourguignonne /
ou

L'Authentique Supréme
de Poulet Fermier ¥

‘Madame Gaston Gérard”
ou

Gougere farcie fagon Pochouse
Poisson deau douce selon arrivage

, : BILLY-LEs¢ 17
Assiette 100 % Cote dOrC(\‘\UXJ
tp

By Les Loges

, Q\SSES
Epoisses, Crteaux,
Délice de Bourgogne \ l /
ou
Crumble Pommes Cassis au Pain dEpices
ou

Coupe Glacée aux saveurs Bourguignonnes

T boule de sorbet cassis
I boule de glace pain dépices
créme de cassis - créme fouettée

LES PTITS BRASSEURS - nag

990 €
Aiguillettes de Poulet Panées /¥ oy Steak hache /¥
ou éritable Knack d'Aisace /¥ ou Fish & Chips

(accompagné de frites ou légumes du jour)

OO

Boule de Glace ou Mousse au Chocolat

OO

Verre de Coca Cola ouVerre de Jus de Pomme Local 0w Sirop & leau




LA BRASSERIE DES LOGES

Guggestion
of chefs

SIDE SAUERKRAUT =

1800 €

& Sauerkraut Brasserie
Real Knack from Alsace, sausages from Montbéliard,
smoked brisket, smoked pork loin

& Sauerkraut of the Loges

Smoked pork loin, a real Knack from Alsace,
Montbéliard and Morteau sausages, smoked brisket

& Sauerkraut Royal (for 2 peoples)
Shank, smoked pork loin, real Knack from Alsace,
Montbéliard and Morteau sausages, smoked brisket

4 Fisherman's Sauerkraut
Salmon steak, scallops, shrimps, mussels
white butter sauce

A Braised Shank (700gr) with Epoisses
Pork shank, cabbage, potatoes,

‘ Pork meat of Franc-Comtoise origin

_ Qur sauerkraut, harvested and produced by
-~ Maison Weber & Fils, is received raw in our
®  brasserie, cooked seasoned and prepared by

- our chefs,
Local potatoes from Varois-et-Chaignot (7))

Q Backbone and real Knack from Alsace (68)

1890 €
3990 €
1990 €

2200 €

__ Streaky bacon,
L Morteau and Montbéliard
sausages come from a Bleu
Blanc Ceur” breeding

The Morteau and Montbéliard
sausages are PG/ (Protected
"""" Geographical Indication)

By Les Loges

Nt/

b0 € ¢

bOUGERE SIDE

& Pachouse-style stuffed gougere
Freshwater fish (based on market delivery) :
-4 Epoisses gougere 1790 € &
Giant gougére, 150 gr steak, epoisses, salad tomatoes, fried onions, raw ham
& Gougere of the monks 1190 € &
Giant gougere, 150 gr steak, citeaux, salad tomatoes, fried onions, raw ham i
& baston Gérard-style chicken gougere

%06 &

Giant gougere, Gaston Gérard-style chicken, salad, tomatoes, fried onions, mustard sauce

THE STARTERS SIDE

& Traditional poached eggs in Meurette by / 190 €
by 3 1090 €
& Poached eqggs in an Epoisses cream” by / 890 €
by 3 1290 €
& Burgundian style snails by 6 850 €
by 12 1550 €
A Poached eggs Ying-Yang (meurette/époisses) 840 £
Parsley marbled ham from Coté de Nuits A 990 €
& Fries serving’ 300 €
L ——
-2 (Onion soup 690 €
-4 Wok of linguine pasta with vegetables 1090 €
& Vegan Burger 1590 €
Baker's bread vegetable pancake, vegetable julienne, fried onions, salad
tomatoes, beetroot puree, homemade ketchup
L ——————
-4 Salmon quiche, salad and fries 1390 €
-4 Scallops with chanterelle cream 2190 €
Risotto duo
-4 Wok of Gambas and scallops in sate sauce 2190 €

GARDEN SIDE

STARTER ~ DISH

L ————

-4 The Norwegian 1490 €
Mixed salad. salmon toast with dil pickled onions and carrots, beetroot

-5 (rispy hot goat cheese 590 €
Mixed salad candied tomatoes, goat cheese, apples, walhuts and honey, pine nuts

45 The Cesar 990 € 1690 €
Mixed salad. breaded chicken, croutons, poached egg, tomatoes, parmesan chips, Cesar dressing anchovies”

-5 The Farmer 990 € 1690 €

Mixed salad. baby potatoes, tomatoes, comté cheese, bacon bits, cured ham, poached egg

EARTH SIDE

1190 €

(uiche of the season, green salad and fries

& Authentic free-range chicked supreme e Giston Grard sace™ 16,90 €

A Burgundy style tender beef piece /7 1690 €

& Pure pork andouilette with Burgundy Aligote A2 1690 €
Epoisses or Burgundian sauce or Mme Gaston Gérard

A The Loge's Tartar /¥ 1790 €
VBF beef 180g. parsley, pickles, onions, homemade sauce

A ltaian Tartar A2 1840 €
VBF beef 180g, dried tomatoes, pesto sauce, parmesan cheese, pine nuts

- Oriental Lamb Mouse (450qr) /2 1990 £
Low temperature cooking

A Veal kidneys with Epoisses cream A7 1790 €

& Angu's Butcher's piece /7 50 g 1990 €
Epoisses or Burgundian sauce or Mme Gaston Gérard 500 gr 2990 €

—e—— SIMPLE  DOUBLE

A (lassic Burger /7 1490 € 2090 €
Artisan-baked bread, VBF Charolais beef patty I50g tomatoes, green salad
onions, cheddar, cocktail sauce

A Epoisses Burger /7 1790 € 2300 €
Baker's bread, 150 gr VBF Charolais minced steak, fondant éclairs, tomatoes,
salad. onions, blackcurrant barbecue sauce

& Chicken Burger Gaston Gérard style 72 1790 € 2300 €

Baker's bread Gaston Gérard-style chicken, salad tomatoes,
fried onions, mustard sauce

All our burgers and tartar dishes are served with homemade fries

Scan me to see
the menu !/

Y

Meat origin :

/l) France (chicken, andouilette and beef patties) i
//‘ZZ7 Ireland (tender beef pieces and Angus beef) [m] B~

Net prices in Euros - Service included
If you are prone to certain food intolerances or allergies,
please let us know when ordering (st of allergens available at checkout)




HI0 €

NUTS-SAINT-6eg pges
A7 Parsley marbled ham from Cote de Nuits I
or

Burgundy style snails (6)
or

Poached eqgs (outdoors)

\ Sauces Meurette and Epoisses

"
£T-CHAlGN o
L Burgundy style tender beef piece /
or

Authentic free range
chicked supreme ¥

‘Madame Gaston Gérard”
or

Pochouse-style stuffed gougere
Freshwater fish (based on market delivery)

o Sy
Chesse plate 100 % Cote dop@

By Les Loges

, EPG\SSES
Epoisses, Crteaux,
Délice de Bourgogne \ / /
or
Apple and blackcurrant gingerbread crumble

or
lce cream sundae with burqundy flavours

[ blackcurrant ice cream scoop
[ gingerbread ice cream scoop
blackcurrant liqueur - whipped cream

THE LITTLE BREWERS (210

990 €
Breaded Chicken Strips A7 ou Beef patty A

ou Real Alsatian sausage /¥ ou Fish & Chips
(served with fries or vegetables of the day)

OO

lce cream scoop or Chocolate mousse

OO

Coca—Cola glass ou Local apple juice glass ou Sirup and water




